
 Подходит для изделий длительного срока хранения
 Позволяет использовать широкий диапазон рабочих 

температур
 Высокоустойчив к дымо- и пенообразованию, 

потемнению, процессам полимеризации
 Сохраняет естественные свойства обжариваемого 

продукта: сочность, вкус, структуру
 Имеет сбалансированный жирно-кислотный состав
 Не содержит пальмового масла
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разработан специально для изделий длительного 
хранения, способствуя увеличению их сроков годности. 

Предназначен для применения в хлебопекарной 
промышленности и кулинарии. 

 Изделия из дрожжевого теста и теста на 
разрыхлителях: донаты, пирожки, беляши

 Мучные кондитерские изделия: чак-чак, хворост
 Снеки: картофельные/кукурузные чипсы, 

воздушные зерна, орехи.

ОСНОВНЫЕ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

ИНФОРМАЦИЯ О ПРОДУКТЕ:

Страна производства: Россия
Упаковка: полиэтиленовые ёмкости – 10 кг
Срок годности: 12 месяцев при температуре хранения свыше 0°С до +20°С включительно

8 месяцев при температуре хранения свыше +21°С до +25°С включительно
4 месяца при температуре хранения свыше +26°С до +30°С включительно
3 месяца при температуре хранения свыше +31°С до +35°С включительно


