
УЛУЧШИТЕЛЬ БЕЙКЛС СОФТ
БРЭД

Бейклс Софт Брэд является комплексной сахарной добавкой для хлебобулочных изделий в
порошкообразной форме. Придает изделиям хороший объем и поглощение мякиша, сохраняя
ощущение свежести длительное время.

Преимущества использования:

Простота и удобство использования
Стабильное качество
Сохранение мягкости на протяжении всего срока годности изделий
Удобство разделки теста на линиях за счет улучшения реологических свойств
Решение комплексной задачи управления слизистой и мягкости тканей

ПРИМЕНЕНИЕ
Улучшитель предназначен для изготовления изделий из пшеничной муки: от батонов и булочек для
гамбургеров до куличей и бриошей.

Рекомендуемая дозировка улучшителя 0,5-2% от массы муки.
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ИНГРЕДИЕНТЫ
Мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта, Эмульгаторы, Декстроза, Носитель, Ферменты,
Антиокислитель

УПАКОВКА

Код Размер Тип
Количество
продукции на паллете

- 5 кг Мешок -

- 20 кг 1000 кг (50 мешков х 20
кг)

СВЕДЕНИЯ О ПИЩЕВОЙ ЦЕННОСТИ
Тип Значение

Энергетическая ценность (кДж) 2,270.00

Энергетическая ценность (ккал) 540.00

Белки (г) 5.00

Жиры (г) 37.00

Углеводы (г) 48.00

ХРАНЕНИЕ
При температуре не выше 25°C и

относительной влажности
воздуха не более 65%

СРОК ГОДНОСТИ
270 дней

ТИП
Порошок

АЛЛЕРГЕНЫ
Глютен

КАТЕГОРИЯ
Улучшители для Хлеба

ГОТОВАЯ
ПРОДУКЦИЯ

Хлебный пирог
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https://www.bakels.ru/product-category/uluchshiteli-dlya-hleba/
https://www.bakels.ru/produktsiya/?finished-products-global[]=5043

